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� Dijon . Jardin Darcy, froid polaire. Sous les 
nuages noirs, un ours blanc ! c’est le 
« Pompon »… 
Les Seniors ont utilisé leurs parapluies comme 
les Romains leurs boucliers, pour former la 
tortue (le centurion reste toujours en dehors) 
 
 
� Beaune. Certaines chambres pas plus 
grandes qu’un placard, mais si jolies.  
Une table, une chaise c’est la norme 3 étoiles 

� Hôtel St Georges. Plat du jour : recette des 
Hospices de Beaune, contre la toux.  Limaces 
pochées au bourgogne, avec yeux d’écrevisses. 
 Les saclaysiens n’en croient pas leurs yeux. 
 
 
� A6.  Déniché dans le guide « Le Routard 
futé » ce bistrot champêtre, sans chichis.  
8 sièges, 30 couverts. Mais ici, menu complet, 
avec fromage Époisses et vin de Bourgogne. 
A juste cadré avec le solde de notre budget. 
 

� Beaune. Cinq minutes d’accalmie. Nous en 
profitons pour contempler les Hospices, de 
l’extérieur 
 
 
 
� Beaune. Mais la pluie ayant repris, nous 
avons eu la bonne idée d’admirer, bien au 
chaud, les Hospices, sous forme de maquette 
Elle, bien à l’abri dans sa boîte étanche. 
Jolis effets de miroir dans les flaques d’eau 

   
 


